
Zubereitung Heiß
Preparation Hot

119

0 / +270TED2/120G 2 x 5,8 kW
TED3/140G 3 x 5,8 kW

TED2/120G B 1200 x T 720 / 760 x H 850 mm
TED3/140G B 1400 x T 720 / 760 x H 850 mm

TED2/120E TED3/140E

423-3100 423-3105
4017337 036165 4017337 036172

Bestell Nr.  Order No.
EAN Code

195 / 230
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TED2/140G

Gas-Teppanyakigrill 
mit off enem Unterbau 
Modell TED2/120G oder TED3/140G
•  Material: (Gehäuse und Grillplatte) Edelstahl
•  Spritzschutz aus Edelstahl an drei Seiten
•  2 bzw. 3 Brenner: 2 x 5,8 kW bzw. 3 x 5,8 kW
•   3 Flammrohre pro Brenner sorgen für eine 

gleichmäßige Wärmeverteilung
•   2 Aussparungen in der Grillplatte für Bratreste 

(vorne links und rechts in den Ecken)
•  2 herausnehmbare Fettauffangbehälter
•  Warmhaltezonen am linken und rechten Rand
•  Piezo-Zünder
•  Pilot-Flamme
•  Zündsicherung

Gas Teppanyaki Grill 
with open stand 
Model TED2/120G or TED3/140G
•  Material: (housing and Teppanyaki) stainless steel
•  Stainless steel spatter protection on three sides
•  2 or 3 burners: 2 x 5,8 kW or 3 x 5,8 kW
•  3 flame tubes per burner ensure an even heat distribution
•   2 recesses in the Teppanyaki top for roasting waste

(front corners on the left and right)
•  2 removable drip trays
•  Warm-up zones on the left and right side
•  Piezoelectric ignition
•  Pilot flame
•  Flame failure device


